Приложение 4

УТВЕРЖДЕН

приказом отдела образования

администрации Сакского района

Республики Крым 

от 31.08.2026 № 226
Чек-лист
Тема: «Органолептическая оценка блюд и соответствие веса готовой продукции заявленная выходу блюд»
Январь, 2027 года
	№ п/п
	Показатель качества/вопрос
	Да
	Нет

	1
	Имеется ли приказ о создании бракеражной комиссии?
	
	

	2
	Имеется ли Положение о бракеражной комиссии?
	
	

	3
	Есть ли журнал бракеража готовой продукции (прошит, пронумерован, заверен печатью)?
	
	

	4
	  Ведется ли журнал бракеража готовой пищевой продукции (подписи не менее 3 членов бракеражной комиссии)?
	
	

	5
	Выявлялись ли факты недопуска к реализации блюд и продуктов по результатам работы бракеражной комиссии?
	
	

	6
	От всех ли партий приготовленных блюд снимается бракераж?
	
	

	7
	Имеется ли контрольная порция?
	
	

	8
	Внешний вид и подача блюд эстетичны, вызывают аппетит?
	
	

	9
	Дегустация родителями готовых блюд:

- соответствуют ли блюда органолептическим качествам (внешний вид, вкус, цвет, запах, консистенция)?
	
	

	10
	Ежедневное меню соответствует основному меню: 

	
	 - по выходу и массе блюда;
	
	

	
	 - по белкам, жирам, углеводам и калорийности;
	
	

	
	 - по возрастным категориям;
	
	

	
	 - с учетом сезонности.
	
	

	11
	Внешний вид сотрудников опрятный (перчатки, головные уборы, одежда – чистая)?
	
	

	12
	Имеются ли сколы, трещины на столовой посуде?
	
	

	13
	Посуда и столовые приборы сухие, без следов воды?
	
	

	14
	Имеются ли салфетки на обеденных столах?
	
	

	15
	Проводится ли влажная уборка после каждого приема пищи?
	
	

	16
	Внешний вид обеденной мебели (столов, стульев) без дефектов?
	
	


Рекомендации: ____________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________
 Члены Республиканского и муниципального совета: 
                                                             1. _____________________________________

                                                             2.______________________________________

                                                             3.______________________________________

                                                             4.______________________________________

                                                             5.______________________________________

Чек-лист

Тема: «Эстетическое оформление обеденного зала»
Февраль, 2027 года

	№ п/п
	Показатель качества/вопрос
	Да
	Нет

	1
	Эстетически ли оформлен обеденный зал?
	
	

	2
	Размещена ли на информационных стендах информация о вредных продуктах?
	
	

	3
	Размещена ли на информационных стендах информация о здоровом питании?
	
	

	4
	Размещена ли на информационных стендах информация о правилах поведения за столом (в столовой)?
	
	

	5
	Созданы ли условия для организации питания детей с учетом особенностей здоровья?
	
	

	6
	Соблюдают ли обучающиеся правила личной гигиены? 
	
	

	7
	Внешний вид обеденной мебели (столов, стульев) без дефектов?
	
	

	8
	Функционирует ли вентиляционная система?
	
	

	9
	Общая оценка за эстетическое оформление обеденного зала 
(1 – «НЕТ», 5 – «ДА») 
	
	


Рекомендации: ____________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________
Члены Республиканского и муниципального совета: 
                                                             1. _____________________________________

                                                             2.______________________________________

                                                             3.______________________________________

                                                             4.______________________________________

                                                             5.______________________________________

Чек-лист

 Тема: «Организация конкурса «Вкусная перемена»
Март, 2027 года

	№ п/п
	Показатель качества/вопрос
	Да
	Нет

	1
	Эстетично ли оформлен обеденный зал?
	
	

	2
	Вывешено ли ежедневное меню в удобном месте для ознакомления родителей и детей?
	
	

	3
	Размещена ли на информационных стендах информация о здоровом питании?
	
	

	3
	Размещена ли на информационных стендах информация о правилах поведения за столом (в столовой)?
	
	

	5
	Соблюдают ли обучающиеся правила личной гигиены?
	
	

	6
	Организован ли конкурс «Вкусная перемена»?
	
	


Рекомендации: ____________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________
Члены Республиканского и муниципального совета: 
                                                             1. _____________________________________

                                                             2.______________________________________

                                                             3.______________________________________

                                                             4.______________________________________

                                                             5.______________________________________

Чек-лист
Тема: «Буфетная продукция»
Апрель, 2027 года

	№ п/п
	Показатель качества/вопрос
	Да
	Нет

	1
	Имеется ли буфет в школьной столовой?
	
	

	2
	Есть ли в буфете запрещенная продукция?
	
	

	3
	Эстетически ли оформлен буфет?
	
	

	4
	Имеется ли прейскурант цен на буфетную продукцию?
	
	

	5
	Имеется ли в буфете хлебобулочные изделия?
	
	

	6
	Буфетная продукция находится в доступном месте для обучающихся?
	
	

	7
	Размещение информации о правилах поведения за столом (в столовой)
	
	

	8
	Имели ли факты выдачи детям остывшей пищи?
	
	

	9
	Вывешено ли ежедневное меню в удобном для ознакомления родителей и детей месте
	
	

	10
	В меню отсутствуют запрещенные блюда и продукты 
	
	

	11
	Имеются ли   на столах бумажные салфетки?
	
	


Рекомендации: ____________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________
Члены Республиканского и муниципального совета: 
                                                             1. _____________________________________

                                                             2.______________________________________

                                                             3.______________________________________

                                                             4.______________________________________

                                                             5.______________________________________

Чек-лист

Тема: «Итоги конкурса «Вкусная перемена»

Май 2027 года
	№ п/п
	Показатель качества/вопрос
	Да
	Нет

	1
	Размещение информационных стендов о здоровом питании
	
	

	2
	Размещение информации о правилах поведения за столом (в столовой)
	
	

	3
	Имели ли факты выдачи детям остывшей пищи
	
	

	4
	Вывешенолиежедневноеменювудобномдляознакомленияродителейидетейместе
	
	

	5
	В меню отсутствуют запрещенные блюда и продукты
	
	

	6
	Есть ли дежурные в обеденном зале
	
	

	7
	Вкусовые предпочтения обучающихся:

	
	- удовлетворенности ассортиментом
	
	

	
	- удовлетворенность качеством
	
	

	8
	Наедается ли обучающиеся?
	
	

	9
	Достаточно ли времени на прием пищи обучающимся?
	
	

	10
	Каковы объём и вид пищевых отходов после приема пищи («индекс съедаемости»)?
	
	


Рекомендации: ____________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________
Члены Республиканского и муниципального совета: 
                                                             1. _____________________________________

                                                             2.______________________________________

                                                             3.______________________________________

                                                             4.______________________________________

                                                             5.______________________________________

Чек – лист

Тема: «Документы по организации питания»

Сентябрь, 2026 года
	№ п/п
	Показатель качества/вопрос
	Да
	Нет

	1
	Есть ли приказ об организации питания обучающихся?
	
	

	2
	Есть ли положение об организации питания обучающихся?
	
	

	3
	Есть ли приказ о создании бракеражной комиссии?
	
	

	4
	Есть ли положение о бракеражной комиссии?
	
	

	5
	Есть ли приказ о назначении ответственного за организацию горячего питания?
	
	

	6
	Есть ли приказ о питьевом режиме?
	
	

	7
	Есть ли приказ о родительском контроле?
	
	

	8
	Есть ли Положение о родительском контроле?
	
	

	9
	Есть ли утвержденное основное (организованное) меню для обучающихся возрастных категорий:
	
	

	
	– 7–11 лет
	
	

	
	– 12 лет и старше 
	
	

	10
	Есть ли в основном (организованном) меню повторы блюд в смежные дни?
	
	

	11
	Ежедневное меню размещено для ознакомления родителей (законных представителей) на информационном стенде?
	
	

	12
	Количество обязательных приемов пищи в основном и ежедневном меню соответствует продолжительности нахождения детей в общеобразовательной организации.
	
	

	13
	Достаточно ли времени на переменах для приема пищи (должно быть не менее 20 минут)?
	
	

	14
	Организовано ли дополнительное питание? Если да, то:
	
	

	
	– имеется ли утвержденное меню дополнительного питания;
	
	

	
	–размещено ли оно для ознакомления родителей (законных представителей) на информационном стенде?
	
	

	15
	Имеется ли утвержденный график приема пищи обучающимися?
	
	

	16
	Имеется ли табель учета получения питания обучающимися?
	
	

	17
	Имеются ли документы о лабораторно-инструментальных исследованиях качества и безопасности поступающей пищевой продукции?
	
	

	18
	Имеются ли документы о лабораторно-инструментальных исследованиях качества и безопасности готовых блюд?
	
	

	19
	Проводится ли уборка помещений после каждого приема пищи?
	
	

	20
	Выявлялись ли факты недопуска к реализации блюд и продуктов по результатам работы бракеражной комиссии?
	
	

	21
	Каковы объём и вид пищевых отходов после приема пищи («индекс съедаемости»)?
	
	

	22
	Есть ли дежурные в столовых?
	
	


Рекомендации: ____________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________
Члены Республиканского и муниципального совета: 
                                                             1. _____________________________________

                                                             2.______________________________________

                                                             3.______________________________________

                                                             4.______________________________________

                                                             5.______________________________________

Чек-лист
Тема: «Организация питьевого режима»
Октябрь, 2026 года

	№ п/п
	Показатель качества/вопрос
	Да
	Нет

	1
	Есть ли приказ о питьевом режиме?
	
	

	2
	Есть ли положение о питьевом режиме?
	
	

	3
	Организован ли питьевой режим?
	
	

	4
	Имеются ли сопроводительные документы на бутилированную воду?
	
	

	5
	Соблюдаются ли правила кипячения воды?
	
	

	6
	Ведется ли запись в журнале о времени кипячения воды?
	
	

	7
	Имеются ли информационные плакаты о здоровом питании?
	
	

	8
	Имеются ли факты выдачи детям остывшей пищи?
	
	

	9
	Соответствует температура подачи первых блюд (д.б. 50-700С)
	
	

	10
	Соответствует температура подачи вторых блюд (д.б. не менее 45- 600С)
	
	

	11
	Соответствует температура подачи третьих блюд (д.б. холодных напитков – 140С, горячих – 650С)
	
	

	12
	Имеются ли в меню запрещенные продукты?
	
	

	13
	Созданы ли условия для соблюдения детьми правил личной гигиены?
	
	

	14
	Выход готовых блюд соответствует ли заявленному выходу в ежедневном меню?
	
	


Рекомендации: ____________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________
Члены Республиканского и муниципального совета: 
                                                             1. _____________________________________

                                                             2.______________________________________

                                                             3.______________________________________

                                                             4.______________________________________

                                                             5.______________________________________

Чек-лист
 Тема: «Режим питания обучающихся в общеобразовательных организациях»
Ноябрь, 2026 года

	№ п/п
	Показатель качества/вопрос
	Да
	Нет

	1
	Количество обязательных приемов пищи в основном и ежедневном меню соответствует продолжительности нахождения детей в общеобразовательной организации.
	
	

	2
	Имеется ли утвержденный график приема пищи обучающимися?
	
	

	3
	Перемена для приёма пищи составляет 20 минут?
	
	

	4
	Достаточно ли времени перемены для приёма пищи?
	
	

	5
	Соблюдается ли режим работы школьной столовой?
	
	

	6
	Проводится ли уборка помещений после каждого приема пищи?
	
	

	7
	Качественно ли проведена уборка помещений для приема пищи на момент работы комиссии? 
	
	

	8
	Имеются ли медицинские книжки у сотрудников пищеблока?
	
	

	9 
	Контролируют ли классные руководители прием пищи (как едят дети)?
	
	

	10
	Присутствует ли запах пищи в образовательном учреждении? 
	
	


Рекомендации: ____________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________
Члены Республиканского и муниципального совета: 
                                                             1. _____________________________________

                                                             2.______________________________________

                                                             3.______________________________________

                                                             4.______________________________________

                                                             5.______________________________________

Чек-лист
Тема: «Соблюдение санитарно-гигиенических требований при организации питания в общеобразовательных организациях»

Декабрь, 2026 года

	№ п/п
	Показатель качества/вопрос
	Да
	Нет

	1
	Санитарное состояние обеденного зала удовлетворительное?
	
	

	2
	Имеется ли график уборки обеденного зала и пищеблока?
	
	

	3
	Качественно ли проведена уборка обеденного зала?
	
	

	4
	Созданы ли условия для соблюдения детьми правил личной гигиены? 
	
	

	5
	Имеются ли в наличии мыло для мытья рук, сушилки, бумажные полотенца?
	
	

	6
	Имеются ли бумажные салфетки на обеденных столах? 
	
	

	7
	Соблюдены ли благоприятные факторы в обеденном зале (освещение, микроклимат)?
	
	

	8
	Функционирует ли вентиляционная система?
	
	

	9
	Проводится ли уборка помещений после каждого приема пищи?
	
	

	10
	Удовлетворительное ли состояние посуды и приборов?
	
	

	11
	Столовая посуда без сколов и трещин?
	
	

	12
	 Имеются ли следы жизнедеятельности насекомых в обеденном зале?
	
	

	13
	Имеются ли журналы по проведению влажных и генеральных уборок?
	
	

	14
	Имеется ли журнал проветривания обеденного зала?
	
	

	15
	Соблюдается ли график работы столовой?
	
	


Рекомендации: ____________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________
Члены Республиканского и муниципального совета: 
                                                             1. _____________________________________

                                                             2.______________________________________

                                                             3.______________________________________

                                                             4.______________________________________

                                                             5.______________________________________







