
АДМIНIСТРАЦIЯ
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ВIДДIЛ ОСВIТИ

АДМИНИСТРАЦИЯ
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)ТДЕЛ ОБРАЗОВАНИЯ
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къырым
ДЖУМХУРИЕТИНИНЪ

САКЪ РДЙОН МЕМУРИЕТИ
ТАСИЛЬ БОЛЮГИ

от 14.01 .2025 Ns 14

г. Саки

Об усилении контроля за организацией

и качеством питания в муниципЕrпъных

образовательных организациях района
в2025 году

В соответствии со статъеiт 37 Федерального закона от 29,|2,2012 Ns273-ФЗ

кОб образовании в Российской Федерации), статьей 15 Закона Республики Крым

от 06.07.20t5 J\ь131-зкр/20t5 (об Ьбр*о"u*rии в РеспублиКе КРЫМ>, СаНПИН

2.з12.4.з590-20 <<Санитарно-эпидемиологические требования к организации

общественного fIитаниrI населения), утвержденного постановлением Главного

государсr"."rrоrо врача Российской Федерации от 27.L0.2020 Ns32, Регионалъным

стандартом оказаниJI услуги по обеспечению горячим питанием обуlающихся в

государственных и муниципаJIьных общеобра:}овательных организаци,Iх

г.йуоп"ки крым, утвержденным приказом министерства образования, науки и

*опод.*ц В".rrубл"ки Крым от |8.05.2022 Ns798, во исполнение приказа

Министерства образования, науки и молодежи Респубпики Крым от 13,01 ,2025

J\b15 uOo усилении контроля за организацией и качеством питания в

государственных и муницип.пьных общеобр€вователънътх организациях

Республики Крым в 2О25 году)>, с целью усипения контроля за организацией и

качеством питания в образовательных организациях Сакского района Республики

Крым, приказываю:

1 . Сектору общего, допопнителъного образован ия и воспитательной работы

отдела образования (Голуб О,А,):
1.1. Взятъ на контролЬ выполнение пунктов прикЕва Министерства

образования, науки и моподежи Республики Kpu,N{ от 13,01 ,2025 J\b15 (об

усилении KoIITpoJUI за организацией и качеством питания в государственных и

муницип-"rrur* образовJтепъных организациях Республики Крым ь 2025 году),

2.ЩиректорУмУниципалъногоказенногоуIрежДения<Центробеспечения
общего и дополнителъного образованип> Сакского района Республики Крым



Малъцевой Е.А.:
2.1. обеспечить проведение мопиторинга по организации питания, в том

числе в части:
- саЕитарно-гигиенического состояниrI школьных столовых и пищеблоков

образовательных организаций,
- нормативно-правовой базы, регламентирующей порядок организации

питаниrI обуlающихся и воспитанников,
- условий для соблюдения обуlающимися и воспиТанникаI\4и гигиенических

навыков и питьевого режима,
- контроля качества поступающих продуктов питания и соблюдениrI

графиков поставки,
- соблюдения условий хранения, сроков реапизации пищевых rrродуктов и

готовой пищи,
- нЕtпичия сопроводительных документов, подтверждающих качество и

безопасность пищевых продуктов,
- соблюдения грфика приема пищи обуlающимися (наличие перемены не

менее 20 минут) и воспитанниками;
- соблюдения режима приема пищи (приложение Ns12 СанПин 2,312.4.3590,

20),
.преДосТаВлениеПиТанияобl^rающиМсяиВоспиТанникамВсооТВетстВиис

oa"ou""rпл (организованным) меню со 100% выполнением норм питания по

возрастным категориям,
- пригото"оъ"- блюд строго в соответствии с технологией приготовпения,

- разнообразие ассортимента блюд, предоставпенных в меню,

- Ъоблюдение температурного режима выдачи готовых блюд,

- реапизации меропри ятиЙ по предоставления питаниrI обучающимся во

время проведения капит€tпъного ремонта общеобразовательных организаций,

- подготовки и повышения квалификации кадров, уIаствующих в

организации питаниrI.
2.2. Предоставлять ежемесячно справку об итогах монитОринга начаJIъникУ

отдела образования.
2.i. Осуществлятъ систематический контроль за выпоЛнениеМ натуральныХ

норм продуктов питания.' 
2.4. Итоги мониторинга рассматривать на совещании руководителеи

образователъных организацйй Сакского района Республики Крым.

З . Руковод"Ъ.п", образовательных организаций района:

3.1. ПринrIть исчерпывающие меры по обеспечению всех обуlающихся и

воспитанников полноценным горячим питанием, в том числе бесплатным горячим

питанием.
з.2. Оформить в соответствии с требованиями документацию по

организации горячего питания.
3.3. обеспечить качественную работу бракеражной комиссии, вкJIючив в ее

состав медицинского работника }п{реждения,
з,4. оформить в столовой стенд или уголок ПОТРебИТеЛЯ (ДЛЯ ОУ), В



родительских уголках, расположенных в приемных, и центральном

информационном стенде (дпя доу), разместить на них ежедневное

р€lзновозрастное менЮ с ук€}занием стоимости рациона питаниrI, графика питания.
^ 

з.з. Организоватъ информационно-просветительскую работу с учащимися,
воспитанниками, родитеJIями, педагогами по формироВаНИЮ КУЛЬТУРЫ ЗДОРОВОГО

питания (конкурсы, викторины и т.д.).

з.6. Вести в практику проведение административных совещании по

обсуждению отчетов комиссии по контролю за организацией и качеством питания

с rIастием родителъских комиссии.
работе обуrающимисяЗ.7. Разработать план мероприятиil, по работе с обуrаюЩимисЯ и иХ

родителями, направленных на пропаганду здорового питания, формирование у
ЪОуrчощтмся и воспитанников основ культуры питаниЯ каК составлЯющей

здорового образа жизни и максимаJIьных охват обуlающихся горячим питанием.

3.8. Разместитъ на официщIъных сайтах образоватепъных организаций

информачионно-Телекоммуникационной сети кИнтернет> информацию

организации питания.
З.9. Каждый прием пищи обуlающихся общеобрЕtзователЬных организациЙ

должен включать одно горячее блюдо. Шя обуtающихся, которые н€жодятся в

у{реждении более б часов необходимо организовать 2-х разовое горячее питание:

,u"rpu* и обеД для обуlающихся 1-ой смены, обед и полдник для обуrающихся2,
ой смены.

з.10. Проводить анкетирование среди обуrающихся и их родителей по

вопросам качества организации горячего питания (не менее 2,хрж в год),

3.1 1. Взять на строгий контролъ:
- санитарно-гигиенического состояние школьных столовых и пищеблоков

образовательных организацийо
- нормативно-правовую б*у, регламентирующую порядок организации

питания обуlающихся и воспитанников,
- усповия для соблюдения обуlающимися и воспитанниками гигиенических

навыков и питьевого режима,
- качество поступающих продуктов питани,I и

поставки,

собпюдение графиков

- соблюДение условий хранеЕиЯ, срокоВ реаJIизаЦии пищевых продуктов и

готовой пищи,
.нЕtлиЧиесопроВоДителЬныхДокУМенТоВ'поДтВержДаюЩихкаЧесТВоИ

безогrасность пищевых продуктов,
- соблюдение графика приема пищи Об1"lающимися (наличие перемены не

менее 20 мипут) и воспитанниками;
- соблюдение режима приема пищи (приложение Ns12 СанПин 2,з12.4.з590,

20),
- предоставление питания об1^lающимся и воспитанникам в соответствии с

основныМ (организованныМ) меню со 100% выполнением норм питания по

возрастным категориям,
- приготовление блюд строго в соответствии с технологией приготовления,

в
об



- рtr}нообразие ассортимента блюдо IIредоставленных в меню,

_ соблюдение температурного режима выдачи готовых блюд,

- реапизацию мероприятий по предоставления питания обуrающимся во

время проведения капит€lлъного ремонта общеобразовательньж организаций,

- подготовку и повышение квалификации кадров, уIIаствующих в

организации питания,
4, Контроль исполнения прик€}за возложитъ на заведующего сектором

общего, дополнительного образова ния и воспитатепъной работы Голryб о.д.

Начальник отдела образования Б.А.Яковец

С приказом ознакомпены: (fu О.А.Голуб "&, ьеЙrrъl 2025 г,

Е.А.Мальцева <<Ц>,l-rt l9аl 2025 г,


